Charakteristika Skolského vzdelavacieho programu 6421 L Spolo¢né stravovanie

Priprava v Skolskom vzdelavacom programe v Studijnom odbore 6421 4 00 spolo¢né
stravovanie zahffa teoretické a praktické vyuCovanie a pripravu. Teoretické vyu€ovanie je
organizované v priestoroch Skoly a praktické vyu€ovanie je organizované formou praxe.
Dvojro¢ny odbor nadstavbového S$tudia poskytuje odborné vedomosti o organizacii a
prevadzke zariadenia spolo¢ného stravovania, objednavok, zabezpelovani technického
vybavenia a udrzby prevadzky a pripravuje na samostatnu podnikatelsku ¢innost. Umoznhuje
absolventovi zvladnut naro¢né ulohy zvySovania urovne a kvality poskytovanych sluzieb a
konkurencieschopnosti podnikania.

Stratégia vyucby Skoly vytvara priestor pre rozvoj nielen odbornych, ale aj vSeobecnych a
kfuCovych kompetencii. Najvacsi déraz sa kladie na rozvoj osobnosti Ziaka. VSeobecna zlozka
vzdelavania vychadza zo skladby vSeobecno-vzdelavacich predmetov uéebného planu. V
jazykovej oblasti je vzdelavanie a priprava zamerana na slovnu a pisomnu komunikaciu,
ovladanie oznamovacieho odborného prejavu v slovenskom jazyku, na vyjadrovanie sa v
beznych situaciach spolodenského a pracovného styku v cudzom jazyku. Ziaci sa tiez
oboznamuju s vyvojom [ludskej spolo¢nosti, zakladnymi principmi etiky, zasadami
spoloCenského spravania a protokolu. Osvojuju si zaklady matematiky, informatiky, ktoré su
nevyhnutné pre vykon povolania. V odbornom vzdelavani je priprava zamerana na oblast
ekonomiky, marketingu, pripravu technologicky naroénych jedal, vedenie uc&tovnej
dokumentacie, vedenie administrativy vo vyrobnych a odbytovych strediskach. V ramci
odbornej praxe Ziaci ziskavaju teoretické a praktické zruénosti pri manipulacii s tovarom,
spracovani obchodnych dokumentov, prace s vypoc¢tovou technikou pri zakladnych
marketingovych operaciach, uctovani tovaru, administrativnych pracach obchodnych
dokumentov, databaz klientov, analyz produktov, uctovnictva, pravnymi predpismi v obchodnej
oblasti, inventarizacii, zodpovednosti za zvereny majetok. Pri preberani tematickych celkov,
nacviku a upeviovani zrucnosti sa ziaci oboznamuju aj s bezpecnostnymi predpismi,
hygienickymi zasadami a poZiarnymi normami. Velky déraz sa kladie na rozvoj osobnosti
Ziaka, na formovanie ich osobnostnych a profesionalnych vlastnosti, postojov a hodnotovej
orientacie.

Skola vo vyuébovej stratégii uprednostriuje tie vyucovacie metddy, ktoré vedi k harmonizacii
teoretickej a praktickej pripravy tak pre profesionalny Zivot, ako aj pre Zivot v spolo¢nosti a
medzi fudmi. Vyucba je orientovana na uplatnenie autodidaktickych metdd (samostatné ucenie
a praca) hlavne pri rieSeni problémovych uloh, timovej praci a spolupraci. Uplatiuju sa metédy
dialogické slovné formou uc€elovo zameranej diskusie alebo brainstormingu, ktoré naucia
Ziakov komunikovat s druhymi ludmi na baze fudskej sluSnosti a ohfaduplnosti. Ucia ich
chapat zlozitost medziludskych vztahov a nevyhnutnost tolerancie. Metddy Einnostne
zameraného vyucovania (praktické prace) su predovsetkym aplikaCného a heuristického typu
(Ziak poznava realny Zivot, vytvara si nazor na zaklade vlastného pozorovania a objavovania),
ktoré im pomahaju pri praktickom poznavani realneho sveta a Zivota. Aj keby boli vyu€ovacie
metddy tie najlepSie, nemali by $ancu na Uspech bez pozitivnej motivacie ziakov, tzn. vnutorné
potreby Ziakov vykonavat konkrétnu ¢&innost su tou najdélezitejSou oblastou
vychovnovzdelavacieho procesu. Preto nasSa skola kladie velky déraz na motivacné Cinitele —
zaradovanie hier, sutazi, simulacnych a situanych metdd, rieSenie konfliktovych situacii,
verejné prezentacie prac a vyrobkov a pod. Uplatfiované metddy budu konkretizované na
urovni u¢ebnych osnov jednotlivych rocnikov.

Teoretické vyuCovanie je realizované v budove Skoly, odborna prax sa uskutoCnuje v 1.a 2.
roniku. Cinnost Skoly v oblasti spoloéenského a kulturneho Zivota je velmi bohata a pestra
nielen pri aktivitach suvisiacich s ginnostou $koly, ale aj v mimoskolskej oblasti. Ziaci svoje
odborné vedomosti a zru€nosti budu prezentovat na mnohych akciach, ktoré organizuju



sukromni podnikatelia, obchodné firmy, organizacie. Tychto aktivit sa zu€astnia aj majstri
odbornej vychovy vo funkcii pedagogického dozoru. Samostatnost, hiuzevnatost a pracovitost’
nasich ziakov bude ocenena tak zo strany Skoly, ako zo strany zamestnavatelov.

1. Zakladné udaje o studiu

Dizka $tudia 2 roky
Nadstavbové Studium pre absolventov
trojro€nych uéebnych odborov
- uspesné vykonanie zaverecnej skusky
v prislusnom trojroénom odbore
- podmienky prijatia na studium ustanovuje

Forma stadia

Nevyhnutné vstupné poziadavky na

studium Lo : ;
vykonavaci predpis o prijimacom konani
na stredné skoly

Sposob ukoncenia studia Maturitna skuska

Doklad o dosiahnutom vzdelani VysvedCenie o maturitnej skuske

Poskytnuty stupei vzdelania gxlne stredné odborné vzdelanie — ISCED

- v oblasti riadenia prevadzok spolo¢ného
stravovania a cestovného ruchu

- prevadzkar, $éfkuchar, $éfcukrar, hlavny
¢asnik

- majster odborného vycviku

- vzdelavacie programy vysokoskolského
vzdelavania

Nadvazna odborna priprava - vzdelavacie programy zamerané na

rozSirenie kvalifikacie, jej zvySenie alebo

zmenu

Moznosti pracovného uplatnenia
absolventa

2. Charakteristika absolventa

Absolvent dvojroéného Studijného odboru 6421 L spolo¢né stravovanie po ukonceni Studia
uspesne vykonanou maturitnou skuskou ziskava prvu kvalifikaciu na drovni upiného stredného
odborného vzdelania. Po ukon&eni pripravy samostatne zvladne pripravu surovin pre vyrobu
jedal, obsluhu viacu&elovych strojov ( hnietaCov, Sfahacov a pod. ) a umyvacich zariadeni pre
pripravu jedal, vypolty mnozstva jednotlivych surovin pre pripravované jedla. Ovlada
potravinarske suroviny, ich skladovanie, technolégiu varenia a dalSich prac v kuchyni, recepty
pre rozne jedla. Ovlada zasady vedenia administrativy a u¢tovania v prevadzke, vyuctovanie
trzby. Spracuva vypocty pri kalkulacii jedal, ovlada tvorbu cien s vyuzitim vypoctovej techniky
a racionalne metddy prace zostavovat jedalne listky, oSetrovat a skladovat potraviny, ovlada
pripravu medzinarodnej kuchyne, zasady racionalnej vyZivy, diferencovaného stravovania a
pripravu diétnych jedal. Vie obsluhovat’ velkokapacitné a programované kuchynské stroje na
vyrobu a mrazenie pokrmov. Ovlada Upravu jato€ného masa, hydiny, ryb na kuchynské
spracovanie. Pri praci dodrziava zasady BOZP a hygienické a protiepidemiologické pravidla,
pozna zaklady stolovania. vyraba a vydava jedla.

V ramci pracovnej pozicie su na absolventa kladené velmi vysoké poziadavky na kratkodobu
pamat, schopnost pracovat v time a schopnost socialneho kontaktu.

Absolventi sa uplatnia v pracovnych poziciach ako hlavny kuchar, prevadzkar, veduci zavodu
spolo¢ného stravovania, sukromny podnikatel v oblasti cestovného ruchu a spoloéného
stravovania. Absolventi ziskaju schopnost komunikovat v 2 cudzich jazykoch — anglickom a
ruskom, rieSit problémové ulohy a pracovat v skupine. Aktivhe sa zapajat do spolo€nosti a
svoje vedomosti a zruénosti priebezne aktualizovat. Budu schopni prijimat zodpovednost za



vlastnu pracu a za pracu ostatnych. Po absolvovani vzdelavacieho programu ziskaju zru¢nosti
pri praci s osobnym pocitaom a internetom. Naucia sa efektivne vyuzivat informacné a
komunikacné technoldgie pre svoj osobny rast a vykonnost v praci. Po ukonceni $tudia
ziskava absolvent maturitné vysvedCenie a dodatok k maturitnému vysvedcCeniu. Mbéze
pokracovat v Studiu pre absolventov na urovni ISCED 5B. Svoju kvalifikaciu méze zvySovat aj
réznymi vzdelavacimi cestami aj inu kvalifikaciu ako je kvalifikacia v danom Studijnom odbore.
Kompetenény profil absolventa sme vytvorili na zaklade kompetencii uvedenych v SVP a
analyzy povolania v priamej spolupraci so zamestnavatelmi. Tymto ma absolvent Studijného
odboru garantované ziskanie aktualnych vedomosti, zru¢nosti a kompetencii v zavislosti od
potrieb zamestnavatelov.

3. U€ebny plan

Skola (nazov, adresa) Stredna odborna $kola

Sidlisko duklianskych hrdinov 3, 081 34 PreSov
Nazov SkVP Stravovacie sluzby

Kéd a nazov SkVP 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby
Koéd a nazov studijného odboru 6421 L spolo¢né stravovanie

Stupen vzdelania uplné stredné odborné vzdelanie — ISCED 3A
Dizka $tudia 2 roky

Forma studia denna

Druh Skoly Statna

Vyucovaci jazyk slovensky

Kategorie a nazvy vyucovacich Tyzdenny pocet vyucovacich hodin
predmetov 1 Spolu
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VSeobecné vzdelavanie
slovensky jazyk a literatura
C1 cudzi jazyk

dejepis

chémia

matematika

informatika

telesna a Sportova vychova
Odborné vzdelavanie
Teoretické vzdelavanie
ekonomika

administrativa a koreSpondencia
uctovnictvo

cestovny ruch

technika prevadzky
manazment v spolo€nom stravovani
spoloenska komunikacia
pravna nauka

nauka o napojoch
Prakticka priprava
odborna prax

aplikovana informatika
cudzi jazyk v odbore
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